
	

	
	

 
     

 

CANTOCUERDAS. MOSCATEL DE GRANO MENUDO 

 
 

VARIEDAD: 100% moscatel de grano menudo. 
 
CONCEPTO: Vino varietal de parcela, naturalmente dulce. 

VIÑEDO: Parcela de moscatel de unos 55 años de edad a unos 770 m de altitud, con bastante 
profundidad de suelo y carácter fresco por la presencia de un arroyo. 

ELABORACIÓN: Maceración pre-fermentativa durante 48 horas en camión frigorífico. 
Maceración con las pieles durante 30 horas. Fermentaciones a baja temperatura. 
Permanencia de las lías de fermentación durante todo el proceso de crianza, sin batonage. 

CRIANZA: 24 meses en barrica de roble francés de 500 l. 

PRODUCCIÓN: 1.000 botellas. 


